brasserie lac brompton

DEPUIS 25 ANS

pmReuimporte la saison, c'est beau et cest bon L,

LAC BROM PTON




Breuvages
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Cocktails
Bloody Cesar SHEIS
Bourbon Cesar T
Sex on the beach 295
Martini Litchi oS,
Pina colada siok
Daiquiri OIS
Aperol Spritz 1225
Cooler
VIZ ZY Mimosa et fraise BElS
. Simply limonade SRS
Smirnoff S8
Rev Blue 95
Bacardi mojito 995
pichet de ROCKET 35.00
Sangria
Verre Pichet
Rouge GosEn=900
Shnapp's aux péches,
Jus d'orange et /up
Blanche 295712900
Shnapp's aux péches,
jus d'ananas et 7up
Rosée OIS T 2G00

Rhum Malibu, jus de
pamplemousse et 7up



—Ntrees

Salade césar ou verte

Crevettes honeythai @

Crevettes buffalo

Tataki de thon

Calmars frits @

Ailes de poulet

Fondu parmesan

Brie au four avec amandes

Frites de patates douces et fleur de sel

Rondelles d'oignons

Escargots gratinés

(8) 11
e 1
18
18
10) 15
14
19
11
11

13




Boeuf Angus

Seulement 4% des bovins rencontre les exigences strictes afin
de se mériter l'appellation Boeuf Angus Certifié ®

Coéte de boeuf au jus 8 onces 37 12 onces 42 16 onces 47

Informez-vous sur les cuissons disponibles

Contre-filet 10 onces 42
Faux-filet @ 15 onces 52
Filet mignon 6 onces 42 8 onces 49
Brochette de filet mignon 40

Le festin@ 65
filet mignon, crevettes, queue d’homard, petoncles

Terre & Mer
Gatez vous en gjoutant un fruit de mer a votre viande

Queue d’homard 18
Crevettes (8) ail, honeythai ou buffalo 9
Pétoncles 16

Rehaussez votre assiette

Tranformez votre steak en pétillant | ]

Pomme de terre au four garnie 6



Fruits de mer

1S crevettes al'ail 24
honeythdn'@ 26
buffalo 26
Crevettes 10/10 ail, honeythai 29
Lobster roll @ 35
Coquille de fruits de mer 26
Coquille & 8 crevettes a l'ail 32
Filet de saumon de I'Atlantique 29
Queue d’'homard & 8 crevettes a l'ail 36 § -
Duo de queue d’'homard 44
Assiette de pétoncles géants 48
Assiette de la mer 60 -

coqulille, crevettes, queue d’'homard, pétoncles

Salade de crevettes 25 Iif
Salade de homard 35 ||
Filet de morue pané 24 |
Linguine carbonara & pétoncles 35

Linguine aux fruits de mer 26




Varietes

Salade césar poulet grillé et amandes 24
Salade « Spécial du lac » au poulet 24
Burger au poulet 22
Sandwich au roast beef @ 22
Wrap au poulet césar 22
Double burger suisse 26
Linguine sauce ala viande 2l
Brochette de poulet 26
Brochette de poulet & 8 crevettes honeythai 32
Cotes levées 35
D O u t | n e S petite  grande
Reguliére 14 17
Italienne 16 19
Boeuf haché 18
Poulet thai 20
Poulet buffalo 20

Crevettes honeythai

i




D1zZAS

8 po 10 po
Pepperoni, fromage 17 20
Toute garnie pepperoni, champignons, piments 18 22
Végétarienne champignons, oignons rouges, piments, tomates, 18 22
brocoli, chou-fleur, olives noires
3 viandes pepperoni, bacon, boeuf haché 19 23
Fruits de mer sauce rosée, oignons rouges, champignons r={e 24

crevettes, pétoncles, goberge

“Spécial du lac” @ 20 24
toute garnie + tomates, oignons, bacon

M e m U e me nt au choix, inclus le breuvage 14$

12 ans et -

Pogos (3) accompagnés de frites
Linguine a la viande
Doigts de poulet (3) accompagnés de frites

Assiette de crevettes (8) accompagnée de riz et salade césar

Cheese burger accompagné de frites




Nos vins

Vins rouges

Devois Des Agneaux -France Bt 48

Woodbridge BtI35

Cabernet-Sauvignon - Etats-Unis

Pino Doncel Black V.1225 Btl48
Espagne Importation privée

L'impromptu Btl 47
Cotes d'Auvergne - France

Cliff 79 Australie V.8,00 Btl3l

ValpolicellaRipasso  Vv.1375 BtI58
Pasqua-Italie

Marie-Gabrielle - BIO Btl 46
Cazes - France

Silver Ghost - Cabernet-Sauvignon Btl152
Napa Valley - Etats-Unis - Importation privée

St-Didier-de-Parnac Btl 39
Cahors - France
Faustino V V.11,25 Btl45
Rioja - Espagne
Tom Gore V.12,25 Btl48

Cabernet-Sauvignon - Etats-Unis

Modus - Rufino - Italie Btl 71

Amarone Classico Btl155
Acinatico - Italie - Importation privée

Barolo
Beni di Batasiolo - Italie Btl 77

Laroche Pinot noir V.8,50 BtI34
Mas La Chevaliére - France

Duas Quintas Btl 46
Douro - Portugal

San Felice - Chianti Classico Btl 47
Italie

Pinot noir - Champy Bt 72

Bourgogne - France

Le Bonheur Btl 45
Cinsault - Afrique du Sud

Vin rose
Le pive Gris V.950 Btl40
France BIO

Vin orange

The Audacity of Thomas
G. Bright - Canada

Vins blancs

Le Bonheur V.9,75
Chardonnay - Afrique du Sud

Kim Crawford V.12,25
Sauvignon Blanc - Nouv.-Zélande

Verdicchio Di Castelli Di Jesi

Italie - Importation privée

Vermentino Di Sardegna
Prendas - Italie Importation privée

Pins De Camille
Picpoul De Pinet - France

Lumina - Ruffino V. 9,50
Pinot Grigio - Italie

Saint-Martin - Chablis - France
ljalba - Rioja - Espagne

Laroche 3 Grappes blanches V. 8,25
France

Chateau de Pocé - Touraine
France

Chalk Hill
Chardonnay - Etats-Unis

Bulles

Veuve Clicquot brut
Champagne - France

Fiol - Prosecco - Italie V. 9,75
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